
Il menu evolve seguendo la natura e il suo ritmo, non è diviso in portate, ma
ideato come un susseguirsi di piatti in sintonia con la disponibilità delle
materie prime e lo spirito della nostra cucina. Sono pensati per essere
condivisi e celebrare la convivialità a tavola. La pasta viene realizzata da noi
con la trafila in bronzo. 

Battuto di bufalo, peperoni e capperi
Buffalo tartare, peppers and capers - 10

13

Dumpling di manzo all’asiatica
Asian-style beef dumplings -1,6,9,11

12

12Crocchette di broccoletti, provola e olive
Broccoli croquettes with provola cheese and olives  -1,3,7

Cannelloni con funghi alla brace e alloro
Cannelloni with charred mushrooms & bay leaf -1,3,7

16

Funghi alla romana, mentuccia e pecorino
Roman-style mushrooms, wild mint and pecorino cheese - 1,7

16

Spiedo di pecora, patata e chimichurri
Mutton skewer, potato and chimichurri - 7,9

18

MAIN

TO SHARE

Selezione di formaggi, pan brioche al cacao e chutney                                                       
Cheese selection, cocoa brioche bread and chutney -1,3,7,8

 4 al pz

Pappardelle al ragù del giorno
Homemade pappardelle with ragù of the day  -1,3,7,9

15

Hummus, kimchi di fagiolini e spezie
Hummus, green bean kimchi and spice -10,11

10

Cardoncelli di grotta fritti e maionese al pimenton
Fried Cardoncelli mushroom with smoked paprika mayonnaise -1,3

12

Cappellacci di lampuga alla pizzaiola e salsa al prezzemolo
Mahi-Mahi pizzaiola style cappellacci and parsley sauce -1,3,4

16

Costine di maiale e verdure di stagione
Pork ribs and seasonal vegetables -9

18



TINELLO A MORSI — fino alle 19:30
La nostra formula aperitivo pensata per accompagnare calici e
drink preferiti. Basterà scegliere il numero di MORSI — da 1 a 4 —
e il drink.  

Acqua | Water — 2
Caffè — 2 
Caffè Specialty — 2,50
Caffè Filtro — 4

Pane e servizio | Bread and service — 3 p.p. 

Crema al mascarpone e fichi 
Mascarpone mousse and figs -1,7,8

8

Gelato al rosmarino, olio EVO e sale Maldon
Rosemary ice cream, extra virgin olive oil and Maldon sea salt  - 7

6

FUORI MENU — Ogni settimana la nostra cucina si lascia ispirare
dalla stagionalità e dalla freschezza degli ingredienti, dando vita a
proposte fuori menu pensate per arricchire l’esperienza a tavola.

Torta al cioccolato e panna alla fava tonka
Chocolate cake, tonka bean whipped cream -3,7,8

8

Prodotto dal ristorante Sintesi 


	Il menu evolve seguendo la natura e il suo ritmo, non è diviso in portate, ma ideato come un susseguirsi di piatti in sintonia con la disponibilità delle materie prime e lo spirito della nostra cucina. Sono pensati per essere condivisi e celebrare la convivialità a tavola. La pasta viene realizzata da noi con la trafila in bronzo.
	TO SHARE
	Cardoncelli di grotta fritti e maionese al pimenton
	Fried Cardoncelli mushroom with smoked paprika mayonnaise -1,3
	Battuto di bufalo, peperoni e capperi
	Buffalo tartare, peppers and capers - 10
	Crocchette di broccoletti, provola e olive
	Broccoli croquettes with provola cheese and olives  -1,3,7
	Hummus, kimchi di fagiolini e spezie
	Hummus, green bean kimchi and spice -10,11
	Dumpling di manzo all’asiatica
	Asian-style beef dumplings -1,6,9,11
	4 al pz
	Selezione di formaggi, pan brioche al cacao e chutney

	MAIN
	Pappardelle al ragù del giorno
	Homemade pappardelle with ragù of the day  -1,3,7,9

	Cappellacci di lampuga alla pizzaiola e salsa al prezzemolo
	Mahi-Mahi pizzaiola style cappellacci and parsley sauce -1,3,4
	Cannelloni con funghi alla brace e alloro
	Cannelloni with charred mushrooms & bay leaf -1,3,7
	Spiedo di pecora, patata e chimichurri
	Mutton skewer, potato and chimichurri - 7,9
	Costine di maiale e verdure di stagione
	Pork ribs and seasonal vegetables -9
	Funghi alla romana, mentuccia e pecorino
	Roman-style mushrooms, wild mint and pecorino cheese - 1,7

	Crema al mascarpone e fichi
	Mascarpone mousse and figs -1,7,8
	Gelato al rosmarino, olio EVO e sale Maldon
	Rosemary ice cream, extra virgin olive oil and Maldon sea salt  - 7
	Torta al cioccolato e panna alla fava tonka
	Chocolate cake, tonka bean whipped cream -3,7,8
	Prodotto dal ristorante Sintesi
	FUORI MENU — Ogni settimana la nostra cucina si lascia ispirare dalla stagionalità e dalla freschezza degli ingredienti, dando vita a proposte fuori menu pensate per arricchire l’esperienza a tavola.
	TINELLO A MORSI — fino alle 19:30
	La nostra formula aperitivo pensata per accompagnare calici e drink preferiti. Basterà scegliere il numero di MORSI — da 1 a 4 — e il drink.

